TOSCANA ROSATO

Rose di Trerose

TENUTA

TREROSE

Colore rosa litchi, ha naso delicato di piccoli
frutti e fiori, con note agrumate. Bocca bilanciata,
croccante, con finale succoso e sapido.

Vitigni Eta media delle viti
100% sangiovese (biotipo prugnolo gentile) 10 anni
Zona di produzione Maturazione del vino
Valiano di Montepulciano In acciaio inox per 4 mesi
Terreni Affinamento in bottiglia
Sabbiosi e franco-limosi 3 mesi
Sistema di allevamento Dati analitici
‘ Cordone speronato e Guyot Alcol 13% - Acidita totale 5,6 g/l - pH 3,3
il Densita d’impianto
. 5000 ceppi/ha
MH " Resa
o 80 q.li/ha
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